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herbal proposal w wine with the dry
nuances of Tio Pepe Sherry, Cointreau, and the botanical touch of dill.

= Tropical - Fresco - Aromatico - Ahumado / Tropical - Fresh -
NECTAR $ 60.000 Aromatic - Smoked




en un coctel fresco y
tropical realzado con un escarchado de Tajin que aporta un toque

citrico y especiado. / Tequila, lime juice, and passion fruit syrup

come together in a fresh tropical cocktail, finished with a tajin
rim for a citrusy, spicy Kick.
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65.000

52.000

732.000

53.000

1.040.000

91.000

980.000

800 ANEJO TRAGO / DRINK
1800 BLANCO TRAGO / DRINK
1800 REPOSADO 750ML
1800 REPOSADO TRAGO / DRINK
DON JULIO 70HT 700ML
DON JULIO 70HT TRAGO / DRINK

DON JULIO ANEJO 700ML
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VINOS BLANCOS
/S WHITE WINES




BEBIDAS / BEVERAGES \LAL»——f\/

@ETRO.ROOFTOP




BEBIDAS / BEVERAGES \LAL»——f\/

$ 289.000

Gratuity e total
bill is sugge ful to your

@ETRO.ROOFTOP




elro

ROOFTOP

GASTRONOMIA

GASTRONOMY

Un bite que abraza lo simple.
Ingredientes bien escogidos y armonia en cada capa y sabor.

A bite that embraces the simple.
Ingredients carefully chosen and harmony in every layer and flavor.




NUESTRA COCINA
OUR CUISINE

PROPUESTA / PROPOSAL

Nuestra propuesta nace para compartirse.

Los platos Ilegan al centro, invitando a que la mesa, el bar y la
onversacion se mezclen en una misma energia, creando un
momento colectivo que se disfruta sin prisa.

En Etro Rooftop, el bar es el verdadero punto de encuentro:
un escenario elevado donde los sabores se cruzan, las miradas
e conectan y la noche toma forma.

Qur concept is born to be shared.

The dishes arrive at the center, inviting the table, the bar, and
the conversation to blend into a single energy, creating a
collective moment to be enjoyed without hurry.

At Etro Rooftop, the bar is the true point of connection: an
elevated stage where flavors meet, glances align, and the night
takes shape.




GASTRONOMIA / GASTRONOMY Q

P L A T O S P E Q U E N O S NACENPUAERSATI?:AOI\I:IIF;XRP':'JIERSSTEA.
/ SMALL DISHES

$ 52.000
(7UND)

$ 49.000
(7UND)

$ 45.000

$ 45.000
(6UND)

$ 45.000

$ 65.000

$ 66.000

CROQUETAS DE BATATA Y COSTILLA DE CERDO DESMECHADA
/ SWEET POTATO AND SHREDDED PORK RIB CROQUETTES.

Acompanadas de aji de uchuvas y alioli de setas de temporada. / Served with
uchuva pepper sauce and seasonal mushroom aiolli.

ARANCINI

Croquetas de risotto de queso azul, champifiones y espinaca apanadas en
panko acompafiadas de mermelada picante de papaya y albahaca fresca.

/ Blue cheese risotto croquettes with mushrooms and spinach, breaded
in panko, served with spicy papaya jam and fresh basil.

PAPITAS DE LA CASA / HOUSE FRIES

Papitas de estacion crocantes, alioli de alcaparras, ensaladilla de cebollas,
aji amarillo, cilantro y limon. / Crispy seasonal fries with caper aioli,
onion salad yellow chili, cilantro, and lemon.

TENTACULOS DE MAZORCA / CORN TENTACLES

Mazorca dulce sazonada en mantequilla avellanada, alioli de chile chipotle,
queso parmesano y cebollin. / Sweet corn seasoned in brown butter, with
chipotle chili aioli, parmesan cheese, and scallions.

TARTAR DE ATUN / TUNA TARTAR

Tartar de atun de Bahia Solano con salsa de coco y mango dulce, emulsion
de cilantro cimarrén y ajonjoli tostado. / Tuna tartar from Bahia Solano
with coconut and sweet mango sauce, wild cilantro emulsion, and
toasted sesame.

CEVICHE DE PESCADO / FISH CEVICHE

Pescado fresco de temporada marinado en leche de tigre, chalaca y emulsion
de alcaparras, gazpacho picante de sandia, polvo de flor de Jamaicay
arepitas de choclo. / Fresh seasonal fish marinated in leche de tigre,
chalaca, and caper emulsion, served with spicy watermelon gazpacho,
hibiscus flower powder, and corn arepas.

CEVICHE DE PORK BELLY / PORK BELLY CEVICHE

Panceta de cerdo crocante con emulsién de cilantro y limén, chalaquita
fresca, aceite de aji dulce y aceite de perejil. / Crispy pork belly with
cilantro-lime emulsion, fresh chalaca, sweet chili oil, and parsley oil.
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GASTRONOMIA / GASTRONOMY B

NUESTRA PROPUESTA
NACE PARA COMPARTIRSE.

PLATOS MEDIANOS
lv//RERREN ! D /S HES

$ 43.000

$ 55.000
(3UND)

$ 565.000
(3UND)

$ 74.000

$ 59.000
(3UND)

COLIFLOR ROSTIZADA / ROASTED CAULIFLOWER

Coliflor sous vide rostizado en mantequilla avellanada, puré de ahuyama
cabutia y naranja, yogur de hinojo y aceite verde. / Sous vide roasted
cauliflower in brown butter, cabutia squash puree with orange, fennel
yogurt, and green oil.

BAO DE PORK BELLY / PORK BELLY BAO

Panecillos preparados al vapor rellenos de pork belly en glace de cerveza
negra y café, alioli, cebollas encurtidas y cilantro fresco./ Steamed buns
filled with pork belly in a dark beer and coffee glaze, aioli, pickled
onions, and fresh cilantro.

BAO DE POLLO MARINADO / MARINATED CHICKEN BAO

Panecillos preparados al vapor rellenos de pollo crocante al estilo
americano, miel de naranja, bulbo de hinojo. / Steamed buns filled with
crispy American-style chicken, orange honey, and fennel bulb.

TOSTADA DE LOMO / BEEF TOSTADA

Tartar de lomo de res, pan de masa madre de tomate, emulsion de pimentdn
ahumado y queso paipa. / Beef tenderloin tartar, tomato sourdough bread,
smoked bell pepper emulsion, and Paipa cheese.

TOSTADA DE ATUN / TUNA TOSTADA

Tostada crocante de maiz con sashimi de atun marinado, alioli de chipotle,
aguacate y cilantro. / Crispy corn tostada with marinated tuna sashimi,
chipotle aioli, avocado, and cilantro.
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GASTRONOMIA / GASTRONOMY /@

PLATOS MEDIANOS
/ MEDIUM DISHES

$ 58.000

$ 77.000

TOSTADA DE COSTILLA / PORK RIBS TOSTADA

Tostada crocante de costilla de cerdo braseada, cebolla roja en reduccion
de vino tinto, puré de aguacate y aji amarillo. / Crispy corn tostada with
marinated tuna sashimi, chipotle aioli, avocado, and cilantro.

AMERICAN CRISPY CHICKEN

Pechuga de pollo crocante marinada en especias al estilo Americano,
encurtido de repollo morado, hinojo y aceite verde. / Crispy chicken breast
marinated in American-style spices, served with pickled red cabbage,
fennel, and green oil.

ARROZ Y RES / BEEF & RICE

Arroz frito con morrillo de res estofado, chalaca, yema de huevo curada en soya
y cebolla de verdeo. / Fried rice with braised beef neck, chalaca, soy-cured
egg yolk, and spring onions.
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GASTRONOMIA / GASTRONOMY Q

P L A T O S G R A N D E S NACENPUAERSATIéAOI\I:IIF;XRP':'JIERSSTEA.
/ LARGE DISHES

$ 65.000

$ 310.000

$ 54.000

$ 95.000

$125.000

$ 235.000

$ 268.000

$ 64.000

HAMBURGUESA ETRO / ETRO BURGER

Pan brioche, carne de res importada, queso cheddar, tocineta crocante, glasé
de cebolla, cogollo europeo, tomate fresco, alioli de cilantro y papas a la
francesa. / Brioche bun, imported beef patty, cheddar cheese, crispy
bacon, onion glace, lettuce, fresh tomato, cilantro aioli, and french fries.

RIB EYE AL GRILL / GRILLED RIB EYE

Corte de res premium certifed angus beef preparado al grill, acompanado de
papas a la francesa en aroma de trufa y queso parmesano. / Certified Angus
Beef premium cut grilled, served with French fries scented with truffle
and Parmesan cheese.

SANDWICH DE COSTILLA / PORK RIBS SANDWICH

Pan artesanal aderezado con alioli de pimientos rostizados, costilla de cerdo
braseada, repollo encurtido mizuna y eneldo, papas criollas crocantes para
acompanar. / Artisan bread with roasted pepper aioli, braised pork ribs,
pickled cabbage, mizuna, and dill, served with crispy creole potatoes.

COSTILLA DE CERDO / PORK RIBS

Costilla de cerdo braseada y preparada en coccion lenta, banada en glace
artesanal, arroz frito, tatsoi y ciboulette. / Braised and slow-cooked pork
ribs, glazed with homemade sauce, served with fried rice, tatsoi, and chives.

PESCA DEL DIA / CATCH OF THE DAY

Pescado fresco de Bahia Solano preparado en mantequilla avellanada, hummus
verde, hojas de estacidon marinadas y rostizadas al grill. / Fresh seasonal from
Bahia Solano prepared in brown butter, green hummus, and grilled
marinated seasonal greens.

ENTRANITA / SKIRT STEAK

Acompanado de papas a la francesa en aroma de trufa y queso parmesano.
/ Served with French fries scented with truffle and Parmesan cheese.

NEW YORK STEAK

Acompanado de papas a la francesa en aroma de trufa y queso parmesano.
/ Served with French fries scented with truffle and Parmesan cheese.

ENSALADA DE COGOLLOS CON POLLO ROSTIZADO
/ BABY GEM LETTUCE SALAD WITH ROASTED CHICKEN

Cogollos de temporada frescos y parrillados aderezados en alioli artesanal,
fetas de queso parmesano, pollo en coccién lenta marinado y rostizado con
chimichurri de hierbas de azotea. / Fresh and grilled seasonal baby gem
lettuce dressed in homemade aioli, Parmesan slices, slow-cooked
marinated chicken, and rooftop herb chimichurri.

@ETRO.ROOFTOP



POSTRES
/ DESSERTS

ARROZ CON LECHE DE CcOCO
COCONUT RICE PUDDING

Salsa inglesa, crocante de coco, merengue artesanal de fresa, fresas frescas
y ralladura de limon. / English sauce, coconut crunch, artisan strawberry
meringue, fresh strawberries, and lemon zest.

$35.000

GALLETA DE DOBLE CHOCOLATE
DOUBLE CHOCOLATE COOKIE

Toffee de café, gel de ron y tamarindo, cremoso de murrapo, papel y teja de
chocolate, cascara de murrapo garrapinada. /| With coffee toffee, rum and
tamarind gel, murrapo cream, chocolate paper and tile, candied murrapo rind.

$39.000

TORTA DE CHOCOLATE
CHOCOLATE CAKE

Acompanada de helado de vainillay crumble de galleta.
/ Accompanied by vanilla ice cream and cookie crumble.

$35.000

na es voluntaria y no esta incluida en el precio de los productos. Se suc
el valor total de la cuenta. Todos los precios tienen incluidos los

ntary and not included in the price of the products. A 10% ti
bill is suggested. All prices include taxes.




