
R O O F T O P

@ETRO.ROOFTOP

C o c t e l e r í a  d e  a l t u r a ,  v i n o s  q u e  a c o m p a s a n  l a  n o c h e
y  c l á s i c o s  c o n  m i r a d a  c o n t e m p o r á n e a .

H i g h - a l t i t u d e  m i x o l o g y ,  w i n e s  t h a t  k e e p  t h e  n i g h t  i n  r h y t h m
a n d  c l a s s i c s  w i t h  a  c o n t e m p o r a r y  g a z e .

B E V E R A G E S



@ETRO.ROOFTOP

R E C O M E N D A D O S  D E L  B A R
/  B A R  R E C O M M E N D A T I O N S

C O C T E L E S  D E  A U T O R 
/  S I G N A T U R E  C O C K T A I L S  

S A V I A $  6 0 . 0 0 0

Absolut  vodka  bañado en acei te  de coco,  a lmíbar  de tomi l lo ,  zumo de l imón
mandar ino,  top soda.  /  Abso l u t  v o d k a  i n f u s e d  w i t h  c o c o n u t  o i l ,  t h yme
s y r u p ,  m a n d a r i n  l emo n  j u i c e ,  t o p p e d  w i t h  s o d a .

S I L E N C I O$  4 1 . 0 0 0

Reducción de v ino t into  con f rutos  ro jos,  zumo de l imón mandar ino,  a lmíbar
de h ierbabuena,  absolut  vodka,  tón ica.  /  R e d  w i n e  r e d u c t i o n  w i t h
b e r r i e s ,  m a n d a r i n  l emo n  j u i c e ,  m i n t  s y r u p ,  ab s o l u t  v o d k a ,  t o n i c .

S A B R O S O$  4 9 . 0 0 0

Mezcal  ojo  de t igre  de  a l ta  ca l idad ut i l izando agave espadín  de 8 años,
a lmíbar  de poleo,  l imón mandar ino.  /  H i g h - q u a l i t y  o j o  d e  t i g r e  me z c a l
made  f r om  8 - y e a r - o l d  e s p a d í n  a g a v e ,  p e n n y r o y a l  s y r u p ,  m a n d a r i n
l emo n .    

N I E B L A$  6 0 . 0 0 0

B E B I D A S  /  B E V E R AG E S

Una propuesta  herbal  y  ref inada donde e l  carácter  del  Chardonnay y  la  cachaza se  entre lazan 
con mat ices secos de Jerez  T ío  Pepe,  Cointreau y  e l  toque botánico del  eneldo.  /  A ref ined 
herbal  proposal  where the character  of  Chardonnay and cachaça inter twine wi th  the dry  
nuances of  T ío  Pepe Sherry ,  Cointreau,  and the botan ica l  touch of  d i l l .

Frescura  ·  E legancia  ·  Carácter  vegeta l .  /  F r e s h n e s s  ·  E l e g a n c e  ·  
H e r b a l  c h a r a c t e r

N É C T A R $  6 0 . 0 0 0

Exper iencia  de mixología  de autor  que equi l ibra  Tequi la  Olmeca y  Havana Club 3 años con 
maracuyá a l  an ís ,  rematada con una bruma de cacao,  a lmendra y  humo de agave.  /  A craf t  
mixo logy exper ience ba lancing Olmeca Tequi la  and Havana Club 3-Year  Rum wi th  an ise pass ion 
f ru i t ,  f in ished wi th  a  cacao,  a lmond,  and agave smoke mist .

Tropical  ·  Fresco ·  Aromát ico ·  Ahumado  /  T r o p i c a l  ·  F r e s h  ·  
A r oma t i c  ·  Smo k e d

Á M B A R $  6 0 . 0 0 0

La máxima expres ión de sedosidad en copa.  Una mezcla  de Vodka,  Bai leys,  Ron Añejo,  L icor  43 
y  Disaronno con toques de té  chai ,  chocolate  y  banano,  acompañada de un bombón sostenib le.  
/  The u l t imate express ion of  s i lk iness in  a  g lass.  A b lend of  Vodka,  Ba i leys,  Aged Rum, L icor  43,  
and Disaronno wi th  notes of  cha i ,  chocolate,  and banana,  served wi th  a  susta inable  bonbon.

Postre  l íqu ido ·  Cremoso ·  Goloso ·  Cál ido  /  L i q u i d  d e s s e r t  ·  
C r e am y  ·  I n d u l g e n t  ·  W a rm



APEROL SPRITZ

BOULEVARDIER

DAIQUIRI

DRY MARTINI

DIRTY MARTINI

LYCHEE MARTINI

JUNGLE BIRD

MARGARITA

MOJITO

MOSCOW MULE

NEGRONI  

NEGRONI  SBAGLIATO

OLD FASHIONED

PALOMA

PENICIL IN

MEZCALITA

BLOODY MARY

CARAJILLO

COSMOPOLITAN

ESPRESSO MARTINI

MANHATTAN

NEW YORK SOUR

C O C T E L E S  D E  A U T O R 
/  S I G N A T U R E  C O C K T A I L S  

Tequi la ,  l imón y  a lmíbar  de gulupa se  unen en un cócte l  f resco y
tropical  rea lzado con un escarchado de Taj ín  que aporta  un toque
cí t r ico  y  especiado.  /  T e q u i l a ,  l i m e  j u i c e ,  a n d  p a s s i o n  f r u i t  s y r u p
c ome  t o g e t h e r  i n  a  f r e s h  t r o p i c a l  c o c k t a i l ,  f i n i s h e d  w i t h  a  t a j í n
r i m  f o r  a  c i t r u s y ,  s p i c y  k i c k .

O C U L T O$  4 9 . 0 0 0

@ETRO.ROOFTOP

B E B I D A S  /  B E V E R AG E S

$ 48.000

$ 56.000

$ 48.000

$ 52.000

$ 65.000

$ 65.000

$ 45.000

$ 55.000

$ 45.000

$ 53.000

$ 55.000

$ 50.000

$ 55.000

$ 60.000

$ 60.000

$ 65.000

$ 49.000

$ 50.000

$ 51.000

$ 49.000

$ 65.000

$ 60.000

C O C T E L E S  C L Á S I C O S
/  C L A S S I C  C O C K T A I L S



@ETRO.ROOFTOP

B E B I D A S  /  B E V E R AG E S

G I N E B R A
/  G I N

BEEFEATER 24 700ML

BEEFEATER 24 TRAGO /  DRINK

BEEFEATER LONDON 40% 700ML

BEEFEATER LONDON 40% TRAGO /  DRINK

BULL DOG 750ML

BULL DOG TRAGO /  DRINK

HENDRIKS 750ML

HENDRIKS TRAGO /  DRINK

LONDON N1 700ML

LONDON N1 TRAGO /  DRINK

MOM  TRAGO /  DRINK

MOM 700ML

MONKEY N47 500ML

MONKEY N47 TRAGO /  DRINK

TANQUERAY LONDON DRY 700ML

TANQUERAY LONDON DRY TRAGO /  DRINK

TANQUERAY N10 700ML

TANQUERAY N10 TRAGO /  DRINK

TONIC BEEFEATER 24

TONIC BEEFEATER LONDON 

TONIC BULLDOG

TONIC HENDRICKS

TONIC LONDON ONE

TONIC MOM

TONIC MONKEY

TONIC TANQUERAY

TONIC TANQUERAY TEN

$   8 2 6 . 0 0 0

$   6 0 . 0 0 0

$   8 8 6 . 0 0 0

$   4 5 . 0 0 0

$   7 3 7 . 0 0 0

$   5 1 . 0 0 0

$   7 8 0 . 0 0 0

$   4 9 . 0 0 0

$   9 6 1 . 0 0 0

$   6 2 . 0 0 0

$   6 2 . 0 0 0

$   8 5 0 . 0 0 0

$   1 . 1 1 6 . 0 0 0

$   8 7 . 0 0 0

$   5 4 4 . 0 0 0

$   4 5 . 0 0 0

$   8 4 2 . 0 0 0

$   5 6 . 0 0 0

$   6 7 . 0 0 0

$   5 5 . 0 0 0

$   6 5 . 0 0 0

$   6 8 . 0 0 0

$   7 5 . 0 0 0

$   6 5 . 0 0 0

$   9 5 . 0 0 0

$   6 0 . 0 0 0

$   7 6 . 0 0 0



@ETRO.ROOFTOP

B E B I D A S  /  B E V E R AG E S

W H I S K Y

BUCHANANS 12A DELUXE 750ML

BUCHANANS 12A DELUXE TRAGO /  DRINK

BUCHANANS 18A 750ML

BUCHANANS 18A TRAGO /  DRINK

BULLEIT BOURBON 750ML

BULLEIT BOURBON TRAGO /  DRINK

BULLEIT RYE 750ML

BULLEIT RYE TRAGO /  DRINK

CHIVAS 13A 700ML

CHIVAS 13A TRAGO /  DRINK

CHIVAS 18A 700ML

CHIVAS 18A TRAGO /  DRINK

GLENFIDDICH 12A 750ML

GLENFIDDICH 12A TRAGO /  DRINK

GLENFIDDICH 15A 750ML

GLENFIDDICH 15A TRAGO /  DRINK

GLENFIDDICH 18A 750ML

GLENFIDDICH 18A TRAGO /  DRINK

JACK DANIELS 700ML

JACK DANIELS BARREL 750ML 

JACK DANIELS BARREL TRAGO /  DRINK

JACK DANIELS GENTLEMAN TRAGO /  DRINK

JACK DANIELS GENTLEMAN 750ML

JACK DANIELS TRAGO /  DRINK

JAMESON 700ML

JAMESON TRAGO /  DRINK

JHONNIE WALKER AZUL TRAGO  /  DRINK

JHONNIE WALKER AZUL 750ML 

JHONNIE WALKER NEGRO 700ML

$   5 6 2 . 0 0 0

$   3 8 . 0 0 0

$   1 . 1 0 0 . 0 0 0

$   8 9 . 0 0 0

$   5 4 5 . 0 0 0

$   3 4 . 0 0 0

$   5 4 8 . 0 0 0

$   3 7 . 0 0 0

$   5 8 0 . 0 0 0

$   4 5 . 0 0 0

$   1 . 1 4 1 . 0 0 0

$   8 7 . 0 0 0

$   6 5 9 . 0 0 0

$   5 3 . 0 0 0

$   9 2 0 . 0 0 0

$   6 5 . 0 0 0

$   1 . 3 1 0 . 0 0 0

$   1 1 5 . 0 0 0

$   4 2 4 . 0 0 0

$   8 4 2 . 0 0 0

$   6 1 . 0 0 0

$   4 0 . 0 0 0

$   5 6 3 . 0 0 0

$   3 1 . 0 0 0

$   3 6 6 . 0 0 0

$   3 0 . 0 0 0

$   2 5 5 . 0 0 0

$   2 . 7 0 7 . 0 0 0

$   5 1 6 . 0 0 0



@ETRO.ROOFTOP

B E B I D A S  /  B E V E R AG E S

JHONNIE WALKER NEGRO TRAGO /  DRINK

MACALLAN 12A SHERRY OAKCAS BOTELLA

MACALLAN 12A SHERRY OAKCAS TRAGO /  DRINK

MACALLAN 15A DOUBLE CASK BOTELLA

MACALLAN 15A DOUBLE CASK TRAGO /  DRINK

MACALLAN 18 SHERRY OAKCAS BOTELLA 

MACALLAN 18 SHERRY OAKCAS TRAGO /  DRINK

OLD PARR AGED 12A 750ML 

OLD PARR AGED 12A TRAGO /  DRINK

OLD PARR AGED 18A BOTELLA 

OLD PARR AGED 18A TRAGO /  DRINK

SINGLETON 12A 700ML 

SINGLETON 12A TRAGO /  DRINK

TALISKER 10A 700 ML

TALISKER 10A TRAGO /  DRINK

THE GLENLIVET 12A 700ML

THE GLENLIVET 12A TRAGO /  DRINK

THE GLENLIVET 15A 700ML

THE GLENLIVET 15A TRAGO /  DRINK

THE GLENLIVET 18A 700ML

THE GLENLIVET 18A TRAGO /  DRINK

THE GLENLIVET RESERVA 700ML

THE GLENLIVET RESERVA TRAGO /  DRINK

$   3 8 . 0 0 0

$   1 . 1 1 2 . 0 0 0

$   8 8 . 0 0 0

$   2 . 0 0 1 . 0 0 0

$   1 6 1 . 0 0 0

$   5 . 4 1 9 . 0 0 0

$   4 4 9 . 0 0 0

$   4 9 4 . 0 0 0

$   3 8 . 0 0 0

$   1 . 0 8 5 . 0 0 0

$   8 4 . 0 0 0

$   5 5 7 . 0 0 0

$   3 9 . 0 0 0

$   7 4 7 . 0 0 0

$   5 8 . 0 0 0

$   6 6 4 . 0 0 0

$   4 9 . 0 0 0

$   1 . 0 2 6 . 0 0 0

$   7 6 . 0 0 0

$   2 . 4 0 1 . 0 0 0

$   1 8 0 . 0 0 0

$   7 1 6 . 0 0 0

$   5 0 . 0 0 0

W H I S K Y



B E B I D A S  /  B E V E R AG E S

@ETRO.ROOFTOP

T E Q U I L A

1800 AÑEJO TRAGO /  DRINK

1800 BLANCO TRAGO /  DRINK

1800 REPOSADO 750ML

1800 REPOSADO TRAGO /  DRINK

DON JULIO 70HT 700ML

DON JULIO 70HT TRAGO /  DRINK

DON JULIO AÑEJO 700ML

DON JULIO AÑEJO TRAGO /  DRINK

DON JULIO BLANCO 700 ML

DON JULIO BLANCO TRAGO /  DRINK

DON JULIO REPOSADO 700ML

DON JULIO REPOSADO TRAGO /  DRINK

MAESTRO DOBEL 700ML

MAESTRO DOBEL TRAGO /  DRINK

OLMECA ALTOS PLATA 700ML

OLMECA ALTOS PLATA TRAGO /  DRINK

OLMECA ALTOS REPOSADO 700ML

OLMECA ALTOS REPOSADO TRAGO /  DRINK

PATRON AÑEJO 700ML

PATRON AÑEJO TRAGO /  DRINK

PATRON CRISTALINO 700ML

PATRON CRISTALINO TRAGO /  DRINK

PATRON REPOSADO 700ML

PATRON REPOSADO TRAGO /  DRINK

PATRON SILVER 700ML

PATRON SILVER TRAGO /  DRINK

$   6 5 . 0 0 0

$   5 2 . 0 0 0

$   7 3 2 . 0 0 0

$   5 3 . 0 0 0

$   1 . 0 4 0 . 0 0 0

$   9 1 . 0 0 0

$   9 8 0 . 0 0 0

$   7 1 . 0 0 0

$   7 8 2 . 0 0 0

$   5 7 . 0 0 0

$   9 5 5 . 0 0 0

$   6 8 . 0 0 0

$   8 7 3 . 0 0 0

$  7 5 . 0 0 0

$   5 9 7 . 0 0 0

$   5 2 . 0 0 0

$   7 7 3 . 0 0 0

$   5 4 . 0 0 0

$   9 0 0 . 0 0 0

$   6 8 . 0 0 0

$   1 . 1 0 0 . 0 0 0

$   7 8 . 0 0 0

$   8 4 5 . 0 0 0

$   6 6 . 0 0 0

$   8 3 9 . 0 0 0

$   6 3 . 0 0 0



@ETRO.ROOFTOP

B E B I D A S  /  B E V E R AG E S

R O N
/  R U M

A G U A R D I E N T E

AÑEJO LA HECHICERA TRAGO /  DRINK

AÑEJO LA HECHICERA 700 ML 

HAVANA 3AÑOS TRAGO /  DRINK

HAVANA AÑEJO 7  AÑOS 700 ML

HAVANA AÑEJO 7AÑOS TRAGO /  DRINK

PLANTATION DARK ORIGINAL TRAGO /  DRINK

SAILOR JERRY 700

SAILOR JERRY TRAGO /  DRINK

ZACAPA 23A 750ML

ZACAPA 23A TRAGO /  DRINK

ZACAPA AMBAR 12A 750ML

ZACAPA AMBAR 12A TRAGO /  DRINK

ZACAPA XO 750ML

ZACAPA XO TRAGO /  DRINK

$   6 2 . 0 0 0

$   8 1 3 . 0 0 0

$   2 0 . 0 0 0

$   3 6 6 . 0 0 0

$   3 1 . 0 0 0

$   3 8 . 0 0 0

$   3 6 6 . 0 0 0

$   2 4 . 0 0 0

$   9 6 5 . 0 0 0

$   6 6 . 0 0 0

$   4 3 8 . 0 0 0

$   4 0 . 0 0 0

$   2 . 6 4 2 . 0 0 0

$   1 8 9 . 0 0 0

$   1 2 0 . 0 0 0

$   1 9 5 . 0 0 0

$   2 0 . 0 0 0

$   2 4 7 . 0 0 0

$   2 5 . 0 0 0

$   8 8 . 0 0 0

$   1 8 9 . 0 0 0

$   2 0 . 0 0 0

$   4 2 3 . 0 0 0

$   3 0 . 0 0 0

ANTIOQUEÑO AZUL 375ML 

ANTIOQUEÑO AZUL 750ML

ANTIOQUEÑO AZUL TRAGO /  DRINK

ANTIOQUEÑO REAL 750ML

ANTIOQUEÑO REAL TRAGO /  DRINK

ANTIOQUEÑO ROJO 375ML

ANTIOQUEÑO ROJO 750ML

ANTIOQUEÑO ROJO TRAGO /  DRINK

MIL DEMONIOS 750ML

MIL DEMONIOS TRAGO /  DRINK



C E R V E Z A S
/  B E E R S  

$   1 9 . 0 0 0

$   2 1 . 0 0 0

$   1 6 . 0 0 0

$   2 1 . 0 0 0

ABSOLUT REGULAR 700 ML BOTELLA

ABSOLUT REGULAR TRAGO /  DRINK

GREY GOOSE 700 ML BOTELLA

GREY GOOSE TRAGO /  DRINK

KETEL ONE 750 ML BOTELLA

KETEL ONE TRAGO /  DRINK

$   3 3 8 . 0 0 0

$   2 6 . 0 0 0

$   6 9 3 . 0 0 0

$   5 6 . 0 0 0

$   6 1 3 . 0 0 0

$   4 6 . 0 0 0

V O D K A

M E Z C A L

$   7 8 6 . 0 0 0

$   5 5 . 0 0 0

$   8 8 1 . 0 0 0

$   6 1 . 0 0 0

$   7 8 . 0 0 0

$   6 2 . 0 0 0

$   6 3 2 . 0 0 0

$   4 3 . 0 0 0

400 CONEJOS 750ML

400 CONEJOS TRAGO /  DRINK

AMORES 700ML

AMORES TRAGO /  DRINK

CONTRA LUZ TRAGO

SIETE MISTERIO TRAGO /  DRINK

UNION JOVEN BOTELLA

UNION JOVEN TRAGO /  DRINK

@ETRO.ROOFTOP

B E B I D A S  /  B E V E R AG E S

CLUB COLOMBIA DORADA 330ML

CORONA EXTRA 355ML

HEINEKEN 330ML

STELLA ARTOIS 330ML



@ETRO.ROOFTOP

B E B I D A S  /  B E V E R AG E S

O T R O S  L I C O R E S
/  O T H E R  L I Q U O R S

O T R O S  B E B I D A S
/  O T H E R  B E V E R A G E S

AMARETTO DISARONNO 750ML

AMARETTO DISARONNO TRAGO /  DRINK

APEROL TRAGO /  DRINK

BAILEYS ORIGINAL 700ML

BAILEYS ORIGINAL TRAGO /  DRINK

CAMPARI  TRAGO /  DRINK

COINTREAU 700ML

COINTREAU TRAGO /  DRINK

FRANGELICO TRAGO /  DRINK

LICOR 43 750ML

LICOR 43 TRAGO /  DRINK

LICOR JAGERMEISTER 700ML

LICOR JAGERMEISTER TRAGO /  DRINK

$   5 5 0 . 0 0 0

$   3 7 . 0 0 0

$   2 5 . 0 0 0

$   3 1 8 . 0 0 0

$   2 5 . 0 0 0

$   2 4 . 0 0 0

$   5 6 0 . 0 0 0

$   4 1 . 0 0 0

$   3 7 . 0 0 0

$   6 1 0 . 0 0 0

$   3 4 . 0 0 0

$   4 2 0 . 0 0 0

$   3 0 . 0 0 0

AGUA HATSU CON GAS 300ML /  SPARKLING WATER

AGUA HATSU SIN GAS 300ML /  ST ILL  WATER

AGUA HATSU SIN GAS 500ML /  ST ILL  WATER

AGUA PANNA 750ML

AGUA PANNA 250ML

AGUA SAN PELLEGRINO 250 ML

AGUA SAN PELLEGRINO 750 ML

BRETAÑA 10 OZ /  SODA

COCA COLA ORIGINAL 10 OZ

COCA COLA ZERO 10 OZ

GATORADE 500ML

REDBULL

REDBULL SIN AZUCAR 250ML /  SUGAR FREE

$   1 0 . 0 0 0

$   1 0 . 0 0 0

$   1 1 . 0 0 0

$   4 0 . 0 0 0

$   2 8 . 0 0 0

$   3 0 . 0 0 0

$   5 3 . 0 0 0

$   1 2 . 0 0 0

$   1 2 . 0 0 0

$   1 2 . 0 0 0

$   1 5 . 0 0 0

$   2 7 . 0 0 0

$   2 7 . 0 0 0



@ETRO.ROOFTOP

B E B I D A S  /  B E V E R AG E S

O T R O S  B E B I D A S
/  O T H E R  B E V E R A G E S

TONICA GINGER BEER MIL  976

TONICA OCEAN MIL  976

GINGER ALE CANADA DRY 300ML

$   2 5 . 0 0 0

$   2 5 . 0 0 0

$   1 2 . 0 0 0

$   3 7 9 . 0 0 0

$   3 . 8 1 7 . 0 0 0

$   1 8 0 . 0 0 0

$   9 7 2 . 0 0 0

$   3 5 2 . 0 0 0

$   1 . 2 5 6 . 0 0 0

ANNA  C ODORN I U B  D E  B L A NC S  7 5 0M L

DOM  P E R I G NON  7 5 0M L

L AMB RU SCO  R O S A TO  O GN I G I O R NO  7 5 0M L

MO E T  C H ANDON  B R U T  I M P E R I A L  7 5 0M L

P RO S E CCO  Z ON I N  B R U T  C U V E E  7 5 0M L

V E U V E  C L I Q UO T  7 5 0M L

C H A M P A G N E  Y  E S P U M O S O S
/  C H A M P A G N E  A N D  S P A R K L I N G  W I N E S

Espana, Cataluña - Chardonnay, Macabeo, Parel lada 
y Xarel Io Botel la.

Francia, Champagne - Pinot Noir,  Pinot Meunier 
y Chardonnay.

Ital ia,  Espumoso Rosado.

Francia, Champagne - Pinot Noir,  Pinot Meunier y 
Chardonnay.

Ital ia,  Veneto - Glera.

Francia, Champagne Brut.



@ETRO.ROOFTOP

B E B I D A S  /  B E V E R AG E S

V I N O S  B L A N C O S
/  W H I T E  W I N E S

$   3 4 6 . 0 0 0

$   4 5 . 0 0 0

$   4 5 . 0 0 0

$   1 8 0 . 0 0 0

$   1 8 0 . 0 0 0

$   3 8 0 . 0 0 0

$   2 6 3 . 0 0 0

$   4 3 0 . 0 0 0

$   3 7 3 . 0 0 0

$   3 7 8 . 0 0 0

$   2 2 5 . 0 0 0

$   3 7 6 . 0 0 0

$   3 3 0 . 0 0 0

$   2 3 0 . 0 0 0

CA S A  S I L V A  C OO L  C O A S T  S A U V  7 5 0M L

D E  L A  C A S A  C H A RDONNA Y  C O P A  /  CUP

D E  L A  C A S A  S A U V I G NON  B L A NC  C O P A  /  CUP

DOÑA  D OM I N G A  C H A RDONNA Y  7 5 0M L

DOÑA  D OM I N G A  S A U V I G NON  B L A NC  7 5 0

MAR  D E  F R A D E S  A L B A R I Ñ O  7 5 0M L

MARQU E S  D E  R I S C A L  X  7 5 0  M L

MA R T I N  C ODAX  L I A S  A L B A R I Ñ O  7 5 0M L

MORAND E  G R AN  R E S E R V A  C H A RDONNA Y

NOR TON  A L T U R A  WH I T E  B L E N D  7 5 0M L

P RO TO S  V E R D E J O  7 5 0M L

ROCCA  D I  MON T EMA S S I  C A L  D OC  V E RM EN T I N O

S AN T A  R I T A  R E A L  C H A RDONNA Y  7 5 0M L

V I Ñ A S  D E L  V E RO  G EWUR Z T R  7 5 0M L



@ETRO.ROOFTOP

B E B I D A S  /  B E V E R AG E S

$   7 4 9 . 0 0 0

$   2 7 5 . 0 0 0

$   5 1 5 . 0 0 0

$   3 4 6 . 0 0 0

$   4 5 . 0 0 0

$   4 5 . 0 0 0

$   2 . 4 6 5 . 0 0 0

$   1 8 0 . 0 0 0

$   1 8 0 . 0 0 0

$   5 7 3 . 0 0 0

$   2 9 6 . 0 0 0

$   5 3 8 . 0 0 0

$   2 6 0 . 0 0 0

$   3 9 0 . 0 0 0

$   2 5 0 . 0 0 0

$   8 5 9 . 0 0 0

$   3 5 7 . 0 0 0

$   7 0 0 . 0 0 0

$   2 7 1 . 0 0 0

ANG E L I C A  Z A P A T A  C A B E R N E T  F  7 5 0M L

B E RON I A  C R I A N Z A

B E RON I A  R E S E R V A  

C A S A  S I L V A  C OO L  C O A S T  P I N O T  7 5 0M

D E  L A  C A S A  C A B E R N E T  S A U V  C O P A  /  CUP

D E  L A  C A S A  C A RM EN E R E  C O P A  /  CUP

DON  M E L CHOR  C A B E R N E T  S A U V I  7 5 0M L

DOÑA  D OM I N G A  C A B E R N E T  S A U V  7 5 0M L

DOÑA  D OM I N G A  C A RM EN E R E  7 5 0M L

E L  E N EM I GO  M A L B E C  7 5 0M L

MARQU E S  D E  R I S C A L  R E S E R V A  3 7 5M L

MARQU E S  D E  R I S C A L  R E S E R V A  7 5 0M L

MONT E S  C A B E R N E T  S A U V I G NON  7 5 0M L

NOR TON  A L T U R A  C A B E R N E T  F R A  7 5 0M L

NOR TON  M A L B E C  R E S E R V A  7 5 0M L

P RO TO S  R E S E R V A  7 5 0M L

P RO TO S  T EM P R AN I  E CO LOG I CO 7 5 0M L

R AMON  B I L B AO  G R AN  R E S E R V A  7 5 0M L

R AMON  B I L B AO  O RGAN I CO  7 5 0M L

V I N O S  T I N T O S
/  R E D  W I N E S



@ETRO.ROOFTOP

B E B I D A S  /  B E V E R AG E S

La propina es voluntaria y no está incluida en el precio de los productos. Se sugiere un 
10% sobre el valor total de la cuenta. Todos los precios tienen incluidos los impuestos. 

El exceso de alcohol es perjudicial para la salud y se prohíbe el expedido de bebidas 
alcohólicas a menores de edad.

Gratuity is voluntary and not included in the pr ice of the products. A 10% t ip on the total  
bi l l  is suggested. Al l  pr ices include taxes. Excessive alcohol consumption is harmful to your 

health, and the sale of alcohol ic beverages to minors is prohibited.

R AMON  B I L B AO  R E S E R V A  7 5 0M L

R AMON  B I L B AO  T EM P R AN I L L O  7 5 0M L

S E P T I M A  M A L B E C  7 5 0M L

V I Ñ A S  D E L  V E RO  R O B L E

$   2 8 9 . 0 0 0

$   2 4 3 . 0 0 0

$   2 5 0 . 0 0 0

$   1 9 8 . 0 0 0

V I N O S  R O S A D O S
/  R O S É  W I N E S

$   3 0 5 . 0 0 0

$   4 5 . 0 0 0

$   1 8 0 . 0 0 0

B A R TON  &  G U E S T I E R  C O T E S  7 5 0M L

D E  L A  C A S A  R O S E  C O P A  /  CUP

DOÑA  D OM I N G A  R O S E  7 5 0M L



R O O F T O P

@ETRO.ROOFTOP

U n  b i t e  q u e  a b r a z a  l o  s i m p l e .
I n g r e d i e n t e s  b i e n  e s c o g i d o s  y  a r m o n í a  e n  c a d a  c a p a  y  s a b o r .

GASTRONOMÍA
G A S T R O N O M Y

A  b i t e  t h a t  e m b r a c e s  t h e  s i m p l e .
I n g r e d i e n t s  c a r e f u l l y  c h o s e n  a n d  h a r m o n y  i n  e v e r y  l a y e r  a n d  f l a v o r .



@ETRO.ROOFTOP

P R O P U E S T A  /  P R O P O S A L

GA S T RONOM Í A  /  G AST RONOMY

N u e s t r a  p r o p u e s t a  n a c e  p a r a  c o m p a r t i r s e .
L o s  p l a t o s  l l e g a n  a l  c e n t r o ,  i n v i t a n d o  a  q u e  l a  m e s a ,  e l  b a r  y  l a  
c o n v e r s a c i ó n  s e  m e z c l e n  e n  u n a  m i s m a  e n e r g í a ,  c r e a n d o  u n  
m om e n t o  c o l e c t i v o  q u e  s e  d i s f r u t a  s i n  p r i s a .

E n  E t r o  R o o f t o p ,  e l  b a r  e s  e l  v e r d a d e r o  p u n t o  d e  e n c u e n t r o :  
u n  e s c e n a r i o  e l e v a d o  d o n d e  l o s  s a b o r e s  s e  c r u z a n ,  l a s  m i r a d a s  
s e  c o n e c t a n  y  l a  n o c h e  t o m a  f o r m a .

O u r  c o n c e p t  i s  b o r n  t o  b e  s h a r e d .
T h e  d i s h e s  a r r i v e  a t  t h e  c e n t e r ,  i n v i t i n g  t h e  t a b l e ,  t h e  b a r ,  a n d  
t h e  c o n v e r s a t i o n  t o  b l e n d  i n t o  a  s i n g l e  e n e r g y ,  c r e a t i n g  a  
c o l l e c t i v e  m om e n t  t o  b e  e n j o y e d  w i t h o u t  h u r r y .

A t  E t r o  R o o f t o p ,  t h e  b a r  i s  t h e  t r u e  p o i n t  o f  c o n n e c t i o n :  a n  
e l e v a t e d  s t a g e  w h e r e  f l a v o r s  m e e t ,  g l a n c e s  a l i g n ,  a n d  t h e  n i g h t  
t a k e s  s h a p e .

N U E S T R A  C O C I N A
/  O U R  C U I S I N E  



Acompañadas de a j í  de  uchuvas y  a l io l i  de  setas  de temporada.  /  Se r ved  w i t h
uchuva  peppe r  sauce  and  seasona l  mush room a i o l i .

CROQU E T A S  D E  B A T A T A  Y  C O S T I L L A  D E  C E R DO  D E SM ECHADA
/  S W E E T  P O T A T O  A N D  S H R E D D E D  P O R K  R I B  C R OQU E T T E S .

$  5 2 . 0 0 0

C E V I C H E  D E  P E S C A D O  /  F I S H  C E V I C H E$  6 5 . 0 0 0

Croquetas  de r isotto  de queso azul ,  champiñones y  espinaca apanadas en
panko acompañadas de mermelada p icante  de papaya y  a lbahaca f resca.
/  B l ue  cheese  r i so t t o  c roque t t es  w i t h  mush rooms  and  sp i nach ,  b readed
in  panko ,  se r ved  w i t h  sp i cy  papaya  j am  and  f r esh  bas i l .

A R A N C I N I$  4 9 . 0 0 0

Papitas  de estación crocantes,  a l io l i  de  a lcaparras,  ensaladi l la  de cebol las,
a j í  amar i l lo ,  c i lantro  y  l imón.  /  C r i spy  seasona l  f r i e s  w i t h  cape r  a i o l i ,
on i on  sa l ad  ye l l ow  ch i l i ,  c i l an t ro ,  and  l emon .

P A P I T A S  D E  L A  C A S A  /  H O U S E  F R I E S$  4 5 . 0 0 0

Mazorca dulce sazonada en mantequi l la  avel lanada,  a l io l i  de  chi le  chipot le ,
queso parmesano y  cebol l ín .  /  Swee t  co rn  seasoned  i n  b rown  bu t t e r ,  w i t h
ch ipo t l e  ch i l i  a i o l i ,  pa rmesan  cheese ,  and  sca l l i ons .

T E N T Á C U L O S  D E  M A Z O R C A  /  C O R N  T E N T A C L E S$  4 5 . 0 0 0

Tartar  de atún de Bahía  Solano con sa lsa  de coco y  mango dulce,  emuls ión
de c i lantro  c imarrón y  a jonjo l í  tostado.  /  Tuna  t a r t a r  f r om  Bah í a  So l ano
w i th  coconu t  and  swee t  mango  sauce ,  w i l d  c i l an t ro  emu l s i on ,  and
toas ted  sesame .

Pescado f resco de temporada mar inado en leche de t igre,  chalaca y  emuls ión
de a lcaparras,  gazpacho p icante  de sandia,  polvo de f lor  de Jamaica y
arepi tas  de choclo.  /  F r esh  seasona l  f i sh  ma r i na ted  i n  l eche  de  t i g re ,
cha l aca ,  and  cape r  emu l s i on ,  se r ved  w i t h  sp i cy  wa te rme lon  gazpacho ,
h ib i scus  f l owe r  powde r ,  and  co rn  a repas .

C E V I C H E  D E  P O R K  B E L L Y  /  P O R K  B E L L Y  C E V I C H E$  6 6 . 0 0 0

Panceta  de cerdo crocante  con emuls ión de c i lantro  y  l imón,  chalaqui ta
fresca,  acei te  de a j í  du lce y  acei te  de pere j i l .  /  C r i spy  po r k  be l l y  w i t h
c i l an t ro - l ime  emu l s i on ,  f r esh  cha l aca ,  swee t  ch i l i  o i l ,  and  pa r s l ey  o i l .

T A R T A R  D E  A T Ú N  /  T U N A  T A R T A R$  4 5 . 0 0 0

@ETRO.ROOFTOP

( 7 U ND )

( 7 U ND )

( 6 U ND )

GA S T RONOM Í A  /  G AST RONOMY

P L A T O S  P E Q U E Ñ O S
/  S M A L L  D I S H E S

NU E S T R A  P RO PU E S TA
NAC E  PA R A  C OMPA R T I R S E .



Col i f lor  sous v ide rost izado en mantequi l la  avel lanada,  puré  de ahuyama
cabut ia  y  naranja,  yogur  de h inojo  y  acei te  verde.  /  Sous  v i de  roas ted
cau l i f l owe r  i n  b rown  bu t t e r ,  cabu t i a  squash  pu rée  w i t h  o range ,  f enne l
yogu r t ,  and  g reen  o i l .

NU E S T R A  P RO PU E S TA
NAC E  PA R A  C OMPA R T I R S E .

Paneci l los  preparados a l  vapor  re l lenos de pork  bel ly  en g lace de cerveza
negra  y  café,  a l io l i ,  cebol las  encurt idas y  c i lantro  f resco. /  S teamed  buns
f i l l ed  w i t h  po r k  be l l y  i n  a  da r k  bee r  and  co f f ee  g l a ze ,  a i o l i ,  p i c k l ed
on ions ,  and  f r esh  c i l an t ro .

Paneci l los  preparados a l  vapor  re l lenos de pol lo  crocante  a l  est i lo
amer icano,  mie l  de  naranja,  bulbo de h inojo.  /  S teamed  buns  f i l l ed  w i t h
c r i spy  Amer i can-s t y l e  ch i cken ,  o r ange  honey ,  and  f enne l  bu lb .

Tartar  de lomo de res,  pan de masa madre de tomate,  emuls ión de p imentón
ahumado y  queso paipa.  /  Bee f  t ende r l o i n  t a r t a r ,  t oma to  sou rdough  b read ,
smoked  be l l  peppe r  emu l s i on ,  and  Pa ipa  cheese .

Tostada crocante  de maíz  con sashimi  de atún mar inado,  a l io l i  de  chipot le ,
aguacate  y  c i lantro.  /  C r i spy  co rn  t os t ada  w i t h  ma r i na ted  t una  sash im i ,
ch ipo t l e  a i o l i ,  a vocado ,  and  c i l an t ro .

@ETRO.ROOFTOP

G A S T R ONOM Í A  /  G AST RONOMY

P L A T O S  M E D I A N O S
/  M E D I U M  D I S H E S

$  4 3 . 0 0 0

$  5 5 . 0 0 0

$  5 5 . 0 0 0

( 3 UND )

( 3 U ND )

$  7 4 . 0 0 0

$  5 9 . 0 0 0
( 3 UND )

CO L I F L O R  R O S T I Z A D A  /  R O A S T E D  C A U L I F L OW E R

B AO  D E  P O L L O  M A R I N A DO  /  M A R I N A T E D  C H I C K E N  B A O

B AO  D E  P O R K  B E L L Y  /  P O R K  B E L L Y  B A O

TO S T ADA  D E  L OMO  /  B E E F  T O S T A D A

TO S T ADA  D E  A T ÚN  /  T U N A  T O S T A D A



GA S T RONOM Í A  /  G AST RONOMY

Arroz f r i to  con morr i l lo  de res  estofado,  chalaca,  yema de huevo curada en soya
y cebol la  de verdeo.  /  F r i ed  r i ce  w i t h  b ra i sed  bee f  neck ,  cha l aca ,  soy -cu red
egg  yo l k ,  and  sp r i ng  on i ons .

$  7 7 . 0 0 0 A R RO Z  Y  R E S  /  B E E F  &  R I C E

P L A T O S  M E D I A N O S
/  M E D I U M  D I S H E S

Tostada crocante  de cost i l la  de cerdo braseada,  cebol la  ro ja  en reducción
de v ino t into,  puré  de aguacate  y  a j í  amar i l lo .  /  C r i spy  co rn  t os t ada  w i t h
mar i na ted  t una  sash im i ,  ch ipo t l e  a i o l i ,  a vocado ,  and  c i l an t ro .

Pechuga de pol lo  crocante  mar inada en especias  a l  est i lo  Amer icano,
encurt ido de repol lo  morado,  h inojo  y  acei te  verde.  /  C r i spy  ch i cken  b reas t
ma r i na ted  i n  Amer i can-s t y l e  sp i ces ,  se r ved  w i t h  p i c k l ed  r ed  cabbage ,
f enne l ,  and  g reen  o i l .

$  5 8 . 0 0 0

$  6 0 . 0 0 0
( 3 UND )

AM E R I C A N  C R I S P Y  C H I C K E N

TO S T ADA  D E  C O S T I L L A  /  P O R K  R I B S  T O S T A D A

@ETRO.ROOFTOP

NU E S T R A  P RO PU E S TA
NAC E  PA R A  C OMPA R T I R S E .



@ETRO.ROOFTOP

G A S T R ONOM Í A  /  G AST RONOMY

P L A T O S  G R A N D E S
/  L A R G E  D I S H E S

Pan br ioche,  carne de res  importada,  queso cheddar,  toc ineta  crocante,  g lasé
de cebol la ,  cogol lo  europeo,  tomate f resco,  a l io l i  de  c i lantro  y  papas a  la
f rancesa.  /  B r i oche  bun ,  impo r ted  bee f  pa t t y ,  chedda r  cheese ,  c r i spy
bacon ,  on i on  g l ace ,  l e t t uce ,  f r esh  t oma to ,  c i l an t ro  a i o l i ,  and  f r ench  f r i e s .

HAMBURGU E S A  E T RO  /  E T R O  B U R G E R

E N S A L A D A  D E  C O G O L L O S  C O N  P O L L O  R O S T I Z A D O
/  B A B Y  G EM  L E T T U C E  S A L A D  W I T H  R O A S T E D  C H I C K E N

Corte  de res  premium cert i fed angus beef  preparado a l  gr i l l ,  acompañado de
papas a  la  f rancesa en aroma de t rufa  y  queso parmesano.  /  Ce r t i f i ed  Angus
Bee f  p rem ium  cu t  g r i l l ed ,  se r ved  w i t h  F rench  f r i e s  scen ted  w i t h  t r u f f l e
and  Pa rmesan  cheese .

Acompañado de papas a  la  f rancesa en aroma de t rufa  y  queso parmesano.
/  Se r ved  w i t h  F rench  f r i e s  scen ted  w i t h  t r u f f l e  and  Pa rmesan  cheese .

R I B  E Y E  A L  G R I L L  /  G R I L L E D  R I B  E Y E

Pan artesanal  aderezado con a l io l i  de  p imientos rost izados,  cost i l la  de cerdo
braseada,  repol lo  encurt ido mizuna y  eneldo,  papas cr io l las  crocantes  para
acompañar.  /  A r t i s an  b read  w i t h  r oas ted  peppe r  a i o l i ,  b r a i sed  po r k  r i b s ,
p i c k l ed  cabbage ,  m i zuna ,  and  d i l l ,  s e r ved  w i t h  c r i spy  c reo l e  po ta toes .

S A N D W I C H  D E  C O S T I L L A  /  P O R K  R I B S  S A N DW I C H

Cost i l la  de cerdo braseada y  preparada en cocción lenta,  bañada en g lace
artesanal ,  ar roz  f r i to ,  tatsoi  y  c iboulette.  /  B ra i sed  and  s l ow-cooked  po r k
r i bs ,  g l a zed  w i t h  homemade  sauce ,  se r ved  w i t h  f r i ed  r i ce ,  t a t so i ,  and  ch i ves .

C O S T I L L A  D E  C E R D O  /  P O R K  R I B S

Pescado f resco de Bahía  Solano preparado en mantequi l la  avel lanada,  hummus
verde,  hojas  de estación mar inadas y  rost izadas a l  gr i l l .  /  F resh  seasona l  f r om
Bah i a  So l ano  p repa red  i n  b rown  bu t t e r ,  g reen  hummus ,  and  g r i l l ed
mar i na ted  seasona l  g reens .

Cogol los  de temporada f rescos y  parr i l lados aderezados en a l io l i  ar tesanal ,
fetas  de queso parmesano,  pol lo  en cocción lenta  mar inado y  rost izado con
chimichurr i  de  h ierbas de azotea.  /  F r esh  and  g r i l l ed  seasona l  baby  gem
le t t uce  d ressed  i n  homemade  a i o l i ,  Pa rmesan  s l i ces ,  s l ow-cooked
mar i na ted  ch i cken ,  and  roo f top  he rb  ch im ichu r r i .

P E S C A  D E L  D Í A  /  C A T C H  O F  T H E  D A Y

$  3 1 0 . 0 0 0

$  6 5 . 0 0 0

$  5 4 . 0 0 0

$  9 5 . 0 0 0

$  1 2 5 . 0 0 0

E N T R A Ñ I T A  /  S K I R T  S T E A K  $  2 3 5 . 0 0 0

Acompañado de papas a  la  f rancesa en aroma de t rufa  y  queso parmesano.
/  Se r ved  w i t h  F rench  f r i e s  scen ted  w i t h  t r u f f l e  and  Pa rmesan  cheese .

N E W  Y O R K  S T E A K$  2 6 8 . 0 0 0

$  6 4 . 0 0 0

NU E S T R A  P RO PU E S TA
NAC E  PA R A  C OMPA R T I R S E .



@ETRO.ROOFTOP

G A S T R ONOM Í A  /  G AST RONOMY

P O S T R E S
/  D E S S E R T S

A R RO Z  C ON  L E CH E  D E  C OCO

$35.000

$35.000

$39.000

GA L L E T A  D E  D O B L E  C HOCO L A T E

TO R T A  D E  C HOCO L A T E

COCONU T  R I C E  P U D D I N G

DOU B L E  C HOCO L A T E  C OO K I E

C HOCO L A T E  C A K E

Salsa  inglesa,  crocante  de coco,  merengue artesanal  de f resa,  f resas f rescas 
y  ra l ladura  de l imón.  /  Eng l i sh  sauce ,  coconu t  c runch ,  a r t i s an  s t r awbe r r y  

me r i ngue ,  f r esh  s t r awbe r r i e s ,  and  l emon  zes t .

Toffee de café,  gel  de ron y  tamar indo,  cremoso de murrapo,  papel  y  te ja  de 
chocolate,  cascara  de murrapo garrapiñada.  /  W i t h  co f f ee  t o f f ee ,  r um  and  
t amar i nd  ge l ,  mu r r apo  c ream,  choco l a t e  pape r  and  t i l e ,  cand i ed  mur rapo  r i nd .

Acompañada de helado de va in i l la  y  crumble  de gal leta.
/  Accompan ied  by  van i l l a  i ce  c ream  and  cook i e  c rumb le .

La propina es voluntaria y no está incluida en el precio de los productos. Se sugiere un 
10% sobre el valor total de la cuenta. Todos los precios tienen incluidos los impuestos. 

Gratuity is voluntary and not included in the pr ice of the products. A 10% t ip on the total  
bi l l  is suggested. Al l  pr ices include taxes.


