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I N G R E D I E N T E S  Q U E  C U E N TA N
H I S TO R I A S ,  T R A N S F O RMADO S  E N

P O E S Í A  G A S T R ONÓM I C A .



@LAMAKHARESTAURANTE

M E N Ú  D E G U S TA C I Ó N

C R O C A N T E  D E  M A Í Z
Atún Fresco, Emuls ión de Orel lanas, Polvo de Cebol la  Cambray, Oxal is .

Maridaje:  Bas i l  Smash.

C E V I C H E  D E  S A N D Í A
Sandía, Mostaza Encurt ida, Leche de Tigre  de Chontaduro.

Maridaje:  Doña Dominga, Chardonnay.

O R E L L A N A S
Cake de Choclo, Güat i la  Encurt ida, Espuma de Yogur  y  Polvo de Humo.

Maridaje:  Doña Dominga Sauvignon Blanc.

P E S C A  D E L  D Í A
Encocado de Langost inos, Mèniere  de L imón Mandar ino, Queso de Hoja  y  

Albahaca Morada.
Maridaje:  Tom Col l ins.

P O R K B E L LY
Barr iguero de Cerdo en Tres  Cocciones, Puré  de Zanahor ia  y  Anís , 

Remolachas Encurt idas.
Maridaje:  Cool  Coast , P inot  Noir  2022 Chi le .

C O R D E R O
Capel let is  de P ierna Estofada, Espuma de Yogur  de Cabra  y  Queso Paipa, 

Polvo de Tomate.
Maridaje:  Doña Dominga, Carmenere.

F L A N  D E  C O C O  &  C A F É
Café, Viche Canao y  Naranja  Agr ia . 

Maridaje:  Cara j i l lo.

$420.000 $330.000
CON  M A R I D A J E S I N  M A R I D A J E

MENÚ  R E C OM E NDA B L E  PA R A  ( 1 ) U N A  P E R S ON A .



P L AT O S

@LAMAKHARESTAURANTE

C A DA  B O C A DO  E S  U N  R E L ATO,
C A DA  P L ATO  U N A  O B R A

S E N SO R I A L .
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A R V E J A S  -  H I N O J O  -  P O L E O

S T R A C C I AT E L L A  D E  B Ú F A L A  

Textura  y  f rescura  de P laneta  Rica. Stracciate l la  cremosa de búfa la  
acompañada de arvejas  ahumadas a l  a jo, un del icado mousse de h inojo  y  

naranja, y  tomates San Marzano conf i tados. Se f ina l iza  con acei te  de poleo y  
pan artesanal  de h ierbas para  un in ic io  aromát ico y  equi l ibrado.

$55.000

A R E PA  -  O R E L L A N A S  -  A C E D E R A

C R O C A N T E  D E  M A Í Z

Un t r ibuto  a  los  maíces cr io l los. Arepa de granos nat ivos de los  Montes de 
Mar ía  que s i rve  de base para  un tar tar  de atún f resco de Bahía  Solano. 
Realzado con una emuls ión de ore l lanas, pasta  de acedera  y  e l  toque 

minera l  de  las  escamas de sa l  de  La Guaj i ra .

$45.000

A LMO J Á B A N A  -  H I E R B A S  D E  A Z OT E A  -  P U E R R O

P U L P O

Fusión de mar  y  t radic ión. Pulpo conf i tado, napado con un chimichurr i  de  h ierbas 
de azotea. Se s i rve  sobre  un sedoso puré  de maíces y  un innovador  a jo  b lanco de 
a lmojábana v ie ja , creando un contraste  de sabores profundamente reconfortante.

$135.000

CHON TA DU RO  -  S A N D Í A  -  L I M ÓN  M A NDA R I N O

C E V I C H E  D E  P E S C A  B L A N C A

El  Pací f ico  en un bocado. Pesca b lanca f resca mar inada en leche de t igre  de 
chontaduro y  emuls ión de l imón mandar ino. E l  p lato  juega con texturas  de 

sandía  encurt ida, a lcaparrones f r i tos  y  chips  de guineo cru j ientes.

$50.000



L A NGO S T I N O S  -  L I M ÓN  M A NDA R I N O  -  A L B A H AC A  MO R A DA

P E S C A  D E L  D Í A

Pesca b lanca y  f resca del  Pací f ico, acompañada de pasta  r igatoni  ar tesanal  y  un 
encocado de langost inos de Tumaco. Seguido de un e legante  meunière  de l imón 
mandar ino, complementada con la  f rescura  del  quesi to  local , la  profundidad del  

polvo de hongos y  e l  aroma v ibrante  de la  a lbahaca morada.

M A R I S C O S  -  C O CO  -  H I B I S C U S

A R R O Z  M E L O S O

Arroz negro cremoso que integra  langost inos del  Pací f ico, camarones y  ca lamar  del  
Car ibe. Coronado con una a i reada espuma de encocado y  polvo de h ib iscus de los  

Montes de Mar ía , que aporta  una sut i l  nota  f lora l  y  ác ida.

P I P I Á N  -  B O K  C HO I  -  C H I M I C H U R R I

P O L L O

Pechuga de pol lo  cr io l lo  de or igen local , serv ida sobre  una aterc iopelada crema de 
p ip ián de Popayán e laborada a  base de maní  y  papa cr io l la . E l  p lato  se  equi l ibra  

con un bok choy rost izado a l  ch imichurr i  de  h ierbas a  la  parr i l la  y  un g lasé de pol lo  
que intensi f ica  cada nota  de sabor.

M A Í Z   -   C A B R A   -   G U AT I L A

O R E L L A N A S

Resal ta  la  versat i l idad de las  ore l lanas, acompañadas por  la  textura  rúst ica  de 
un cake de maíz  y  e l  perf i l  ref rescante  de la  guat i la  encurt ida, complementado 

con una espuma de yogur  y  un toque de polvo de humo.

$58.000

$112.900

$95.000

$58.000

@LAMAKHARESTAURANTE



Y EMA   -   M O R R I L LO

$62.000

@LAMAKHARESTAURANTE

A R R O Z  Y  R E S

T R U FA  -  PA RM E S A NO  -  R E S

R I B  E Y E  A L  G R I L L

Corte  de res  premium Cert i f ied Angus Beef  se leccionado y  preparado a l  gr i l l  para  
resal tar  su  jugosidad natura l . Se acompaña de papas a  la  f rancesa infus ionadas 

con e l  aroma inconfundib le  de la  t rufa  y  una l luv ia  de queso parmesano.

$275.000

YOGU R

C O R D E R O  

Pasta  ar tesanal  re l lena de cordero estofado, bañada en un g lasé de sus 
propios  huesos. Se equi l ibra  con una espuma l igera  de yogur  y  queso 
Paipa, f ina l izado con la  intensidad del  polvo de tomate San Marzano.

$75.000

A N Í S  -  R E MO L ACH A  -  H U AC ATAY

P O R K B E L LY

Barr iguero de cerdo preparado minuciosamente en t res  t iempos para  lograr  
una textura  crocante  y  jugosa. Acompañado de un puré  de zanahor ia  y  anís , 

remolachas encurt idas en v inagre  de la  casa y  un g lasé profundo de a jo  
negro y  huacatay.

$68.000

Un arroz  f r i to  acompañado de morr i l lo  de res  estofado lentamente hasta  a lcanzar  
su  máxima jugosidad. Chalaca refrescante  y  una yema de huevo curada en soya 

que aporta  una cremosidad untuosa y  profunda, f ina l izado con e l  toque aromát ico 
de la  cebol la  de verdeo.



@LAMAKHARESTAURANTE

C ADA  P O S T R E  E S  U N A  N A R R AC I Ó N
DU LC E ,  D O ND E  LO S  S A B O R E S  S E

E N T R E L A Z A N  C OMO  V E R S O S .

P O S T R E S

@LAMAKHARESTAURANTE



LA  P ROP I NA  E S  VOLUNTAR I A  Y  NO  E STÁ  I NC LU I DA  EN  E L  P R EC IO  D E  LOS  
P RODUCTOS .  S E  SUG I E R E  UN  1 0%  SOBRE  E L  VA LOR  TOTAL  D E  L A  CUENTA .  TODOS  

LOS  P R EC IOS  T I ENEN  I NCLU I DOS  LOS  IMPUESTOS .

@LAMAKHARESTAURANTE

R EMO L ACH A   -   C E R DO   -   R O COTO

T O R TA  D E  C H O C O L AT E
&  S A L  D E  C E R D O

Una intensa torta  de cacao a l  70% s in  har inas, cuya profundidad se rea lza  
con cr ista les  de sa l  de  cerdo y  la  f rescura  de un helado de va in i l la  ar tesanal .

C A F É   -   C O CO   -   G I R A S O L

F L A N  D E  C O C O  &  C A F É

Cremoso f lan  de coco acompañado de un garrapiñado cru j iente  de 
g i rasol , tof fee de café  y  una equi l ibrada crema de naranja  agr ia .

$35.000

$35.000

F R AM BU E S A   -   A R Á N DANO S   -   VA I N I L L A

S I N F O N Í A  D E  F R U T O S  R O J O S
&  M A N T E Q U I L L A  AV E L L A N A D A

Tarta leta  ar tesanal  co lmada de f rutos  ro jos  f rescos, que contrastan con la  
textura  cru j iente  de un crumble  de mantequi l la  avel lanada. Se acompaña con 

un del icado helado de va in i l la . Un postre  con notas  tostadas y  cremosas.

$35.000



@LAMAKHARESTAURANTE

E N  C A DA  S O R BO,  U N A
H I S TO R I A ;  E N  C A DA  A R OMA ,

U N  V E R S O.

B E B I D A S

@LAMAKHARESTAURANTE



C O C T E L E S  
D E  A U T O R

@LAMAKHARESTAURANTE

RO N  A Ñ E J O,  F R A N G E L I C O,  A L M Í B A R  D E  T A M A R I N D O  
Y  C Á S C A R A  D E  N A R A N J A ,  Z U M O  D E  L I M Ó N  Y  C L A R I F I C A D O .  

E S F U M A D O $ 3 8 . 0 0 0

ABSOLUT VO D K A  B A Ñ A D O  E N  A C E I T E  D E  C O C O,  A L M Í B A R  D E  
T O M I L L O,  Z U M O  D E  L I M Ó N  M A N D A R I N O,  T O P  S O D A .

S I L E N C I O $ 3 8 . 0 0 0

RE D U C C I Ó N  D E  V I N O  T I NT O  C O N  F R U T O S  R O J O S ,  Z U M O  
D E  L I M Ó N  M A N D A R I N O,  A L M Í B A R  D E  H I E R B A B U E N A ,  
A B S O L U T  V O D K A ,  T Ó N I C A .

S A B R O S O $ 4 5 . 0 0 0

M E Z C A L  O J O  D E  T I G R E  D E  A L T A  C A L I D A D  U T I L I Z A N D O  A G A V E  
E S P A D Í N  D E  8  A Ñ O S ,  A L M Í B A R  D E  P O L E O,  L I M Ó N  
M A N D A R I N O.  

N I E B L A $ 6 0 . 0 0 0

B O U R B O N  C O N  N O T A S  D E  C E NT E N O,  A L M Í B A R  D E  
C O R O Z O,  EX T R A C T O  D E  P I Ñ A ,  Z U M O  D E  L I M Ó N .  

R E V E L A C I Ó N  R U B Í $ 4 5 . 0 0 0



@LAMAKHARESTAURANTE

C O C T E L E S  C L Á S I C O S  

APEROL SPRITZ

BOULEVARDIER

DAIQUIRI

DRY MARTINI

JUNGLE BIRD

MARGARITA

MOJITO

MOSCOW MULE

NEGRONI 

NEGRONI SBAGLIATO

OLD FASHIONED

PALOMA

PENICILIN

MEZCALITA

$  4 8 . 0 0 0

$  5 6 . 0 0 0

$  4 0 . 0 0 0

$  4 5 . 0 0 0

$  4 0 . 0 0 0

$  4 5 . 0 0 0

$  4 5 . 0 0 0

$  4 5 . 0 0 0

$  4 5 . 0 0 0

$  4 5 . 0 0 0

$  5 0 . 0 0 0

$  5 0 . 0 0 0

$  6 0 . 0 0 0

$  6 1 . 0 0 0



@LAMAKHARESTAURANTE

CERVEZA CLUB COLOMBIA 

CERVEZA CORONA EXTRA

Cerveza liefmans 330 ml 

Cerveza estrella galicia 330

$ 14.000

$ 15.000

$ 35.000

$ 29.000

C E R V E Z A S

ABSOLUT REGULAR 700 ML BOTELLA

ABSOLUT REGULAR TRAGO

GREY GOOSE 700 ML BOTELLA

GREY GOOSE TRAGO

KETEL ONE 750 ML BOTELLA

KETEL ONE TRAGO

$ 302.000

$ 19.000

$ 693.000

$ 45.000

$ 580.000

$ 35.000

V O D K A

AÑEJO LA HECHICERA TRAGO

AÑEJO LA HECHICERA X 700 ML 

HAVANA AÑEJO 7 AÑOS X 700 ML

HAVANA AÑEJO 7 AÑOS TRAGO

PARCE 12 AÑOS 750 ML 

PARCE 12 AÑOS TRAGO

PARCE 8 AÑOS 750 ML

$ 41 .000

$ 638.000

$ 340.000

$ 23.000

$ 633.000

$ 42.000

$ 679.000

R O N



400 CONEJOS 750ML

400 CONEJOS DRINK

AMORES 700ML

AMORES DRINK

UNION JOVEN 700ML

UNION JOVEN DRINK

$ 725.000

$ 46.000

$ 881.000

$ 59.000

$ 632.000

$ 41 .000

M E Z C A L

@LAMAKHARESTAURANTE

COGNAC HENESSY VSOP 700ML

COGNAC HENESSY VSOP TRAGO

$ 1 .117 .000

$ 105.000

C O G N A C

PARCE 8 AÑOS TRAGO

SAILOR JERRY 700ML 

SAILOR JERRY TRAGO

ZACAPA 12 AÑOS 750ML

ZACAPA 12 AÑOS TRAGO

ZACAPA 23 AÑOS 750ML

ZACAPA 23 AÑOS TRAGO

ZACAPA XO 750ML

ZACAPA XO TRAGO

$ 41 .000

$ 366.000

$ 24.000

$ 410.000

$ 30.000

$ 921.000

$ 61 .000

$ 2.149.000

$ 189.000

R O N



THE GLENLIVET 12 AÑOS 700ML

THE GLENLIVET 12 AÑOS TRAGO

THE GLENLIVET 15 AÑOS 700ML

THE GLENLIVET 15 AÑOS TRAGO

THE GLENLIVET 18 AÑOS 700ML

THE GLENLIVET 18 AÑOS TRAGO

THE GLENLIVET RESERVA 700ML

THE GLENLIVET RESERVA TRAGO

BUCHANANS 12 AÑOS DELUXE 375ML

BUCHANANS 12 AÑOS DELUXE 750ML

BUCHANANS 12 AÑOS DELUXE TRAGO

BUCHANANS 18 AÑOS 750ML

BUCHANANS 18 AÑOS TRAGO

BULLEIT BOURBON 750ML

BULLEIT BOURBON TRAGO

BULLEIT RYE 750ML

BULLEIT RYE TRAGO

CHIVAS 12 AÑOS 700ML 

CHIVAS 12 AÑOS TRAGO

CHIVAS 13 AÑOS 700ML 

CHIVAS 13 AÑOS TRAGO

CHIVAS 18 AÑOS 700ML

$ 664 .000

$ 43 .000

$ 1 .026 .000

$ 73 .000

$ 2 .401 .000

$ 170 .000

$ 716 .000

$ 46 .000

$  3 3 1 . 0 0 0

$  5 6 2 . 0 0 0

$  3 4 . 0 0 0

$  9 0 0 . 0 0 0

$  7 9 . 0 0 0

$  4 8 1 . 0 0 0

$  3 4 . 0 0 0

$  5 2 0 . 0 0 0

$  3 4 . 0 0 0

$  4 8 4 . 0 0 0

$  3 1 . 0 0 0

$  5 8 0 . 0 0 0

$  4 5 . 0 0 0

$  8 2 6 . 0 0 0

W H I S K Y  

@LAMAKHARESTAURANTE

W H I S K Y  
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W H I S K Y

CHIVAS 18 AÑOS TRAGO

GLENFIDDICH 12 AÑOS 750ML

GLENFIDDICH 12 AÑOS TRAGO

GLENFIDDICH 15 AÑOS 750ML

GLENFIDDICH 15 AÑOS TRAGO

GLENFIDDICH 18 AÑOS 750ML

GLENFIDDICH 18 AÑOS TRAGO

JACK DANIELS 700 ML

JACK DANIELS BARREL 750ML 

JACK DANIELS BARREL TRAGO

JACK DANIELS GENTLEMAN 750ML

JACK DANIELS GENTLEMAN  TRAGO

JACK DANIELS  TRAGO

JHONNIE WALKER AZUL 750ML

JHONNIE WALKER AZUL TRAGO

JHONNIE WALKER NEGRO 700ML

JOHNNIE WALKER NEGRO TRAGO

MACALLAN 12 AÑOS SHERRY OAK CAS 700ML

MACALLAN 12 AÑOS SHERRY OAK CAS TRAGO

MACALLAN 15 AÑOS DOUBLE CASK 700ML 

MACALLAN 15 AÑOS DOUBLE CASK TRAGO

MACALLAN 18 AÑOS SHERRY OAK CAS 700ML

$  7 8 . 0 0 0

$  5 6 7 . 0 0 0

$  3 4 . 0 0 0

$  8 9 0 . 0 0 0

$  5 9 . 0 0 0

$  1 . 1 1 3 . 0 0 0

$  9 8 . 0 0 0

$  4 2 4 . 0 0 0

$  7 8 6 . 0 0 0

$  5 2 . 0 0 0

$  5 6 3 . 0 0 0

$ 39 .000

$ 27 .000

$ 2 .707 .000

$ 238 .000

$ 516 .000

$ 33 .000

$ 1 .043 .000

$ 74 .000

$ 1 .873 .000

$ 132 .000

$ 4 .215 .000

W H I S K Y
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W H I S K Y

MACALLAN 18 AÑOS SHERRY OAK CAS TRAGO

OLD PARR AGED 12 AÑOS 750ML 

OLD PARR AGED 12 AÑOS TRAGO

OLD PARR AGED 18 AÑOS 750 ML 

OLD PARR AGED 18 AÑOS TRAGO

SINGLETON 12 AÑOS 700ML 

SINGLETON 12 AÑOS TRAGO

TALISKER 10 AÑOS 700 ML

TALISKER 10 AÑOS TRAGO

JAMESON WHISKY 700ML

JAMESON WHISKY TRAGO

OLMECA ALTOS PLATA 750ML

OLMECA ALTOS PLATA TRAGO

OLMECA ALTOS REPOSADO 700ML

OLMECA ALTOS REPOSADO TRAGO

DON JULIO 70HT 700ML

DON JULIO 70HT TRAGO

DON JULIO AÑEJO 700ML

DON JULIO AÑEJO TRAGO

$ 597.000

$ 36.000

$ 752.000

$ 53.000

$ 910.000

$ 86.000

$ 980.000

$ 69.000

$ 298 .000

$ 494 .000

$ 30 .000

$ 930 .000

$ 72 .000

$ 557 .000

$ 36 .000

$ 704 .000

$ 45 .000

$ 250 .000

$ 30 .000

W H I S K Y

T E Q U I L A
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DON JULIO BLANCO 700 ML

DON JULIO BLANCO TRAGO

DON JULIO REPOSADO 700ML

DON JULIO REPOSADO TRAGO

JOSE CUERVO RESERVA LA FAMILIA 750ML

JOSE CUERVO RESERVA LA FAMILIA TRAGO

MAESTRO DOBEL 700ML

PATRON AÑEJO 700ML

PATRON AÑEJO TRAGO

PATRON REPOSADO 700ML

PATRON REPOSADO TRAGO

PATRON SILVER 700ML

PATRON SILVER TRAGO

PATRÓN CRISTALINO BOTELLA

PATRÓN CRISTALINO TRAGO

REPOSADO 1800 750ML

REPOSADO 1800 TRAGO

$ 782.000

$ 50.000

$ 886.000

$ 63.000

$ 1 .393.000

$ 123.000

$ 720.000

$ 900.000

$ 64.000

$ 839.000

$ 59.000

$ 839.000

$ 59.000

$ 1 .100.000

$ 70.000

$ 700.000

$ 52.000

$ 782.000

$ 50.000

$ 886.000

$ 63.000

T E Q U I L A

G I N E B R A

BEEFEATER 24 700ML

BEEFEATER 24 TRAGO

BEEFEATER LONDON 40% 700ML

BEEFEATER LONDON 40% TRAGO



$ 88.000

$ 163.000

$ 10.000

$ 227.000

ANTIOQUEÑO AZUL 375ML 

ANTIOQUEÑO AZUL 750ML

ANTIOQUEÑO AZUL TRAGO

ANTIOQUEÑO REAL 750ML

@LAMAKHARESTAURANTE

A G U A R D I E N T E

MONKEY N47 500ML

MONKEY N47 TRAGO

BULL DOG 750ML

BULL DOG TRAGO

HENDRIKS 750ML

HENDRIKS TRAGO

LONDON N1 700ML

LONDON N1 TRAGO

MOM 700ML

MOM TRAGO

SELVA 750ML

SELVA TRAGO

TANQUERAY LONDON DRY 700ML

TANQUERAY LONDON DRY TRAGO

TANQUERAY N10 700ML

TANQUERAY N10 TRAGO

$ 837.000

$ 83.000

$ 553.000

$ 39.000

$ 721 .000

$ 48.000

$ 680.000

$ 60.000

$ 655.000

$ 49.000

$ 509.000

$ 36.000

$ 502.000

$ 37.000

$ 775.000

$ 51 .000

G I N E B R A



@LAMAKHARESTAURANTE

ANTIOQUEÑO REAL TRAGO

ANTIOQUEÑO ROJO 375ML 

ANTIOQUEÑO ROJO 750ML

ANTIOQUEÑO ROJO TRAGO

MIL DEMONIOS 750ML

MIL DEMONIOS TRAGO

$ 14.000

$ 88.000

$ 152.000

$ 9.000

$ 403.000

$ 24.000

A G U A R D I E N T E

AMARETTO DISARONNO 750ML

AMARETTO DISARONNO TRAGO

APEROL 750ML 

APEROL TRAGO

BAILEYS ORIGINAL 700ML

BAILEYS ORIGINAL TRAGO

CAMPARI 750ML

CAMPARI TRAGO

COINTREAU 700ML

COINTREAU TRAGO

FRANGELICO 700ML 

FRANGELICO TRAGO

LICOR 43 750ML

LICOR 43 TRAGO

$ 493.000

$ 35.000

$ 367.000

$ 22.000

$ 263.000

$ 17.000

$ 397.000

$ 24.000

$ 461.000

$ 30.000

$ 487.000

$ 31 .000

$ 511 .000

$ 32.000

O T R O S  L I C O R E S



@LAMAKHARESTAURANTE

O T R O S  L I C O R E S

LICOR JAGERMEISTER 700ML

LICOR JAGERMEISTER TRAGO

GRANDMARNIER 700ML

GRANDMARNIER TRAGO

$ 363.000

$ 30.000

$ 780.000

$ 50.000

O T R A S  B E B I D A S

AGUA HATSU CON GAS 300ML

AGUA HATSU SIN GAS 300ML

AGUA PANNA  505ML

AGUA SAN PELLEGRINO 250 ML

AGUA SAN PELLEGRINO 750 ML

BRETAÑA 10 OZ

COCA COLA ORIGINAL 10 OZ

COCA COLA ZERO 10 OZ

GATORADE 500ML

REDBULL EN LATA

REDBULL SIN AZUCAR 250ML

TONICA GINGER BEER MIL 976

TONICA INDIAN MIL 976

$  7 . 0 0 0

$  7 . 0 0 0

$  3 3 . 0 0 0

$  1 8 . 0 0 0

$  2 9 . 0 0 0

$  8 . 0 0 0

$  1 1 . 0 0 0

$  1 1 . 0 0 0

$  1 2 . 0 0 0

$  2 0 . 0 0 0

$  2 0 . 0 0 0

$  2 5 . 0 0 0

$  2 1 . 0 0 0
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$ 262.000

$ 515.000

$ 2.465.000

$ 180.000

$ 538.000

$ 296.000

$ 198.000

$ 743.000

BERONIA CRIANZA

BERONIA RESERVA 

DON MELCHOR CABERNET SAUVI 750ML

DOÑA DOMINGA CARMENERE 750ML

MARQUES DE RISCAL RESERVA 

MARQUES DE RISCAL RESERVA 375ML

VIÑAS DEL VERO ROBLE

E s p a ñ a ,  T e m p r a n i l l o .

E s p a ñ a ,  T e m p r a n i l l o ,  G r a c i a n o ,  M a z u e l o .

C h i l e ,  C a b e r n e t  S a u v i g n o n .

C h i l e ,  T i n t o  V a l l e  d e  C o l c h a g u a .

E s p a ñ a ,  T e m p r a n i l l o ,  G r a c i a n o .

F r a n c i a ,  C h a m p a g n e  -  P i n o t  N o i r ,  P i n o t  M e u n i e r  y  C h a r d o n n a y .

E s p a ñ a ,  D o  S o m o n t a n o  -  C a b e r n e t  S a u v i g n o n  y  M e r l o t .

V I N O S  T I N T O

A r g e n t i n a ,  T i n t o  V a l l e  d e l  U c o .

ANGELICA ZAPATA CABERNET F 750ML
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V I N O S  R O S É

R e g i o n  C o t e s  d e  P r o v e n c e ,  F r a n c i a  -  U v a s  G r a n a c h e .  N o t a s :  F r e s a ,  S a n d í a ,  
F r a m b u e s a .

Barton & Guestier Tourmaline $ 270.000

Reg i ón  Ma remma  Toscana ,  I t a l i a  -  Uva  Sh i r a z /Sy r ah .  No tas :  F r e sa ,  G r anada ,  
F r u tos  Ro j o s .

Rocca di Montemassi Syrosa $ 280.000

Reg i ón  Va l l e  de  Co l chagua ,  Ch i l e .  No tas :  F r e scas ,  F r u t a l e s .

Doña Dominga Rose $ 180.000

$ 180.000

$ 151 .000

$ 263.000

$ 402.000

$ 376.000

V I N O S  B L A N C O S

DOÑA DOMINGA CHARDONNAY 750ML

MARQUES DE RISCAL 375 ML

MARQUES DE RISCAL X 750 ML

MARTIN CODAX

ROCCA DI MONTEMASSI CAL.  DOC

E s p a ñ a ,  D o  R u e d a  -  V e r d e j o .

C h i l e ,  C h a r d o n n a y  V a l l e  d e  C o l c h a g u a .

E s p a ñ a ,  D o  R u e d a  -  V e r d e j o .

E s p a ñ a ,  D . O .  R i a s  B a i x a s  -  A l b a r i ñ o .

I t a l i a ,  T o s c a n a  D o c  -  V e r m e n t i n o
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LA  P ROP I NA  E S  VOLUNTAR I A  Y  NO  E STÁ  I NC LU I DA  EN  E L  P R EC IO  D E  LOS  
P RODUCTOS .  S E  SUG I E R E  UN  1 0%  SOBRE  E L  VA LOR  TOTAL  D E  L A  CUENTA .  TODOS  

LOS  P R EC IOS  T I ENEN  I NCLU I DOS  LOS  IMPUESTOS .

$ 379.000

$ 3.305.000

$ 144.000

$ 911 .000

$ 352.000

$ 1 .055.000

ANNA CODORNIUB DE BLANCS 750ML

DOM PERIGNON 750ML

Lambrusco rosato OGNIGIORNO 750ML

MOET CHANDON BRUT IMPERIAL 750ML

PROSECCO ZONIN BRUT CUVEE 750ML

VEUVE CLIQUOT 750ML

C H A M PA G N E  Y  E S P U M O S O S

E s p a n a ,  C a t a l u ñ a  -  C h a r d o n n a y ,  M a c a b e o ,  P a r e l l a d a  y  X a r e l  I o  B o t e l l a .

F r a n c i a ,  C h a m p a g n e  -  P i n o t  N o i r ,  P i n o t  M e u n i e r  y  C h a r d o n n a y .

I t a l i a ,  E s p u m o s o  R o s a d o .

F r a n c i a ,  C h a m p a g n e  -  P i n o t  N o i r ,  P i n o t  M e u n i e r  y  C h a r d o n n a y .

I t a l i a ,  V e n e t o  -  G l e r a .

F r a n c i a ,  C h a m p a g n e  B r u t .



E L  E XCESO  D E  A LCOHOL  E S  P ER JUD I C I A L  P ARA  L A  
SA LUD  Y  S E  P ROH Í B E  E L  E XP ED I DO  D E  B EB I DAS  

A LCOHÓL I CAS  A  MENORES  D E  EDAD .
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LA  P ROP I NA  E S  VOLUNTAR I A  Y  NO  E STÁ  I NC LU I DA  EN  
E L  P R EC IO  D E  LOS  P RODUCTOS .  S E  SUG I E R E  UN  1 0%  
SOBRE  E L  VA LOR  TOTAL  D E  L A  CUENTA .  TODOS  LOS  

P R EC IOS  T I ENEN  I NCLU I DOS  LOS  IMPUESTOS .


